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Vlad CIUBURCIU, director general VASCAR:

,In 2017 am atacat segmente noi, de nisd,
si am dezvoltat categorii noi de produse”
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© Masini de ambalat:
- masini cu termoformare
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- masini de ambalat in vid
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© Sisteme de etichetare
- etichetatoare cu banda
- etichetatoare online pe masini de ambalat

© Sisteme de incarcare automata
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Linia de portionare

pe lungime

Firma VEMAG prezinta linia de portionare
pe lungime LPG 209 cu magazie de membrane.

Legatura dintre magazia de membrane complet
automatizata si capul dublu de umplere dotat cu 2 tevi
de résucire permite un ritm rapid de asezare pe tevi

a membranelor celulozice, colagenice sau poliamidice.
Este vorba de membrane pentru carnaciori fierti

sau cruzi in calibru de 14-40+ mm, tevi care pot fi
incarcate automat pentru tipul de membrane
colagen-poliamid si celulozice.
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Linia de portionare si separare cérnati

FSL 210 este destinaté portiondrii flexibile si precise, ré@sucirii
si separdrii carnatilor in membrane preponderent naturale
dar si artificiale. FSL 210 calculeazéa automat lungimea
portiilor, pentru o portionare exacta. Viteza de lucru
este de pand la 800 de portii pe minut.

Carnatii sunt portionati in lanturi sau individual.
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Investitiile in cdstigarea increderii
consumatorului dezvoltd piata in 2018

Anul 2017 se incheie inir-un ton optimist pentru industria cdrnii
din Romdnia, multe companii anuntdnd deja planul de investitii
pentru anul urmdtor. Investifiile sunt directionate, in general,
cditre cresterea productivitdtii, in modernizarea capacitdtilor

de produdie si depozitare, in extindeea gamelor de produse

si rafinarea retetelor, pentru a putea oferi consumatorilor roméni
produse de cea mai bund calitate.

fn fond, este normald o astfel de abordare a pietei dacd luém

in calcul cresterea pretentiilor consumatorilor si modul in care
acestia au inceput sd selecteze din raft anumite produse.

Cel putin la nivel declarativ, peste 55% dintre consumatorii
romdni sunt atenti atunci cGnd citesc efichetele

despre continutul produselor pe care le consumd, dupd cum aratd
cel mai recent studiu GFK despre factorii care conteazd

in momentul deciziei la raft.

Cu alte cuvinte, adaptarea companiilor din industria cdrnii la
cerintele pietei este esentiald in anul urmdtor, cu atdt mai mult cu
ct din 17 state analizate, romdnii sunt printre cei mai selectivi
consumatori in ceea ce priveste alimentatia. Potrivit studiului GfK,
China se afld in fruntea listei pentru opt dintre cei noud factori de
decizie analizati. Exceptia se referd la produsele de provenientd
locald, unde ltalia preia conducerea.

,Romdnia se afld pe a doua pozitie pentru cinci dintre
caracteristici: fird organisme modificate genetic, fard grdsimi
(in acest caz, clasindu-se la egalitate cu China),

provenienta locald, continut de pre-sau probiotice si fard gluten.
La alte trei aspecte detinem locul al treilea in fop:

produse organice, imbogdtite cu vitamine sau minerale

si fird sodiv sau sare”, se mai aratd in raport.

Pe de altd parte, poate cd au contribuit si campaniile din ultimul
an privind eliminarea aditivilor si conservantilor din produsele
din carne, actiuni care pe ldngd atragerea atentiei
consumatorului, au sporit concurenta intre marii poducdtori din
industria cdrnii si au determinat o reorganizare a portofoliului
de produse, inclusiv in companiile medii si mici. Tendinele aratd
« piata se indreaptd spre produse feliate, la gramaje mai mid,
care incurajeazd consumul si costul pe unitate produs.

In concluzie, secretul succesului in 2018 este cdstigarea
increderii consumatorilor pe piata internd, cu produse romdnesti
de cea mai bund calitate!
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Mihai Visan (MADR):

Majorarea preturilor
la alimente nu se va extinde

+ Majorarea prefurilor la alimente
care a avut loc in ultima perioadd
reprezintd un factor conjunctural, dar
nu sunt semne de accelerare, pentru
cd nu existd motive de piatd, a de-
clarat secretarul de stat in Ministerul
Agriculturii i Dezvoltdrii Rurale
(MADR), Mihai Visan.

Ministerul Agriculturii a solicitat Consi-
liuli Concurentei sd  investigheze
preturile la alimente, pentru @ preful cu
care plecau si pleacd unele produse din
ferme este undeva cam la jumdtate fatd
de pretul de la raft. Nu cred cd mdrirea
preturilor la alimente se va extinde si nu
se va accelera, pentru d nu sunt motive
de piatd. E vorba mai degrabd despre
ceva conjunctural. in cazul oudlor,

Website

de exemplu, am avutla bazd influentele
internationale si vorbim de cazul din
Olanda, cu fipronilul”,  explicat Visan.
La réindul lor, fermierii au solicitat in-
terventia autoritdtilor, in confextul in
care acestia spun cd fsi véind productia
la preturi mai mici decdt in urmd cu
citeva sdptdmani, insd, pe de altd
parte, produsele ajung la consumator
cu prefuri mult mai mari. Ulterior,
presedintele Consiliului Concurentei,
Bogdan Chiritoiu, a afirmat cd autori-
tatea a demarat o analizd, lo se-
sizarea Ministerului Agriculturii, pentru
a determina cauzele scumpirii acce-
lerate a alimentelor in luna noiembrie,
unul dintre posibilele motive fiind
cresterea deficitului bugetar, care duce
la majorarea importurilor si pune pre-
siune pe inflatie. Chirifoiu a ardtat cd
unele cresteri de preturi par sd aibd
caracter regional, cum este cazul
oudlor si al untului, insd acest lucru
nu ar justifica pe deplin scumpirile din
Romania. industriacarnii.ro

Site-ul www.industriacarnii.ro esfe o platformd de marketing si comunicare,
vizibild in fiecare zi, acolo unde sunt prezenti si dlientii dumneavoastrd. Raménefi
conectati cu mediul online exact in momentul in care partenerii de business si
viitorii clienti fsi cautd informatiile necesare.

Tranzactie uriasd in industria cdrnii:

Un fond de investitii preia Premium Porc

+ Fondul danez de investifii Polaris
Capital Management va prelua, pénd la
sférsitul anului, grupul Premium Porc,
care are afaceri de peste 50 de milioane
de euro in Romdinia, scrie presa centrald,
care citeazd surse din piafd.

Tranzactia se ridicd la aproximativ 150
de milioane de euro, jumdtate din sumd
fiind reprezentatd de datoriile companiei.
Vénzdtorul afacerii Premium Porc este
grupul danez DCH International. Polaris
Capital Management administreazd ac-
five de 8 miliarde de dolari. Porivit
surselor citate, in spatele grupului DCH
International se afld actionari danezi
persoane fizice sau companii.

Din grupul Premium Porc fac parte in
total 11 companii cu activitdti in pro-
ductia de porcine, de furaje si cereale,
precum sitransportul mdrfurilor si
gestiune de proiect pentru proiectele de
investifii, se aratd pe site-ul companiei.
Premium Porc produce anual aproxima-
tiv 400.000 de porci in fermele sale.

Cris-Tim a preluat fabrica Diavist

+ Unul dintre cei mai mari producttori
de mezeluri, Cris-Tim, anuntd d a fi-
nalizat achizitia unitdtii de procesare a
carnii Diavist, din comuna Mdgureni,
judetul Prahova.

Aceastd achizitie a fost ca o oportuni-
fate pentru a ne dezvolta capacittile
de productie. Anticipdm cd anul viitor
vom ajunge la capacitatea maximd la
fabricile noastre din  Filipestii de
Padure. Ptnd acum, ofeream pietei
produse premium si super-premium,
dar dorim s@ ne adresim tuturor

consumatorilor roméni, s@ fim prezenti
si cu produse din categoriile medium,
medium-low si low. Am i putut avea o
problemd din perspectiva productiei”, a
declarat presedintele si fondatorul
grupului Cris-Tim, Radu Timis.
Fabrica Diavist are o capacitate de
productie de 20 de tone pe zi, dar
presedintele Cris-Tim estimeazd cd,
pand la sfrsitul anului, va depdsi
30 de tone pe zi. Diavist a intrat fn
insolventd in anul 2012, pe fondul
Crizei economice.

www.industriacarnii.ro



Carnea de oaie, promovatd la proba practicd
a unui curs culinar

+ Petre Daea, ministrul Agriculturii si
Dezvoltdrii Rurale, a vizitat HoReCa
School, unde s-a intdilnit cu participantii
la cursul de bucdtar sef.

Ministrul, aldturi de proprietarul si ad-
ministratorul scolii, Cristina Van der Shacf,
si frainerii cursului de bucdtar sef - chef
Nico Lontras, chef Georgy Valery, chef
Giprian Nicolesco si chef Johnny Susald —
le-au vorbit proaspefilor absolventi despre
importanta folosirii in bucdtdrie a ingre-
dientelor locale si despre educarea
publicului fafd de tot ce inseamnd con-
ceptul, eat local” si sezonalitate.

in cadrul examenului final, cursantii au
primit ca temd pentru proba practicd camea
de oaie si diferite bucdtdrii internationale
in care sd inglobeze acest ingredient.
Actiunea face parte din Campania
,Alege Oial” demaratd anul acesta de
catre Ministerul Agriculturii si Dezvoltdrii
Rurale, prin care se urmdreste infor-
marea consumatorului asupra modului
de preparare a cdmii de oaie si a pro-
duselor din carne de oaie, dar si de dez-
voltare a unei culturi culinare in ceea ce
priveste consumul de camne de oaie.

Aceste preparate au fost realizate cu
multd sudoare si cu mult suflet de cdtre
acesti bucdtari valorosi. Cu sigurantd,
vom gdsi preparatele in restaurantele in
care vor profesa pe viitor cei scoliti aici.
Acesti bucdtari au indemdnare si o
privire caldd, si lucreazd la un nivel
inalt, respectdnd dorinta consumatorului
de a ménca sindtos si cdt mai bine din
punct de vedere nutritional”, a declarat
Petre Daea.

HoReCa School, una dintre cele mai pres-
figioase unifdti de invatdmant particular
din Romdnia, dispune de laboratoare
proprii ufilate astfel incGt participantii la
cursuri pot exersa ,hands on” temele din
modulele de initiere, precum si cele de
la cursurile infensive tematice impreund
cu instructorii sau mentorii lor.

| Stiri

Radu Timis, reales presedinte
al Asociatiei Romdne a Cdrnii

+ Fondatorul si presedintele Cris-Tim,
Radu Timis a fost reales in functia de
presedinte al Asociatiei Romdne a
(dmii de cdtre Adunarea Generald o
Membrilor. fn urma reuniunii mem-
brilor ARC, a fost constituit noul Con-
siliu director al Asociatiei. Astfel, in
fruntea ARC se afld Radu Timis, din
partea Cris-Tim. Cei doi vicepresedinti

Dana Tinase, ARC:

sunt Eugenia Cdragui — lon Mos si
Grigore Horoi — Salbac.

Membrii Consiliului director al ARC
sunt: lrina Crdciunescu — Diana,
Neculai Apostol — Kosarom, Vasile
Lucut — Unicarm, Ovidiu Dusleag —
Caroli Foods Group, Florenta Dobrin —
H&E Reinert, Voicu Vuscan — Elit,
Bogdan Mihail — Smithfield Roménia.

Consumatorul preferd tot mai mult produsele fresh

 Preferintele consumatorilor roméni
au Tnceput sd se schimbe usor-usor.
Dana Tdnase, directorul executiv al
Asociatiei Roméne a Camii (ARC), a
observat tendinta de a consumd fot
mai mult produse proaspete.

,Consumatorul romén preferd din ce
in ce mai mult produsele fresh. Se
constatd o cresfere sustinutd a con-
sumului de came refrigeratd de
pasdre. Astfel, consumul de carne ne-
procesatd a crescut in primul trimestru
al anului 2017 cu 5,27% fatd de
trimestrul | al anului 2016, in special

ca urmare a consumului de carne de
pasdre refrigeratd. in ceea ce priveste
produsele in carne, consumatoul
romdn, pe langd produsele fierte,
fierte si afumate, preferd din ce fn ce
mai mult pe cele din gama premium,
crud-uscate”, spune Dana Tanase.
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MULTIVAC preia

divizia de feliatoare ale V(999

+ Specialistul in productia de utilaje si
echipamente de ambalat pentru in-
dustria cdmii MULTIVAC anuntd prelu-
area diviziei de feliatoare ale
companiei VC999, incepand cu 1 de-
cembrie 2017.

in urma  acestui pas strategic,
MULTIVAC va putea oferi dintr-o sin-
qurd sursd linii complete de ambalare
pentru produse feliate, precum carne
si branzeturi. Divizia Slicer a V(999
este o unitate de afaceri relativ tGndrd,
infiintatd in urmd cu cinci ani ca parte
a companiei V(999.

Dupd finalizarea preludrii, MULTIVAC va
continua sd foloseascd fabrica de pro-
ductie actuald a VC999, de la Buchenau

(Dautphetal) ca centru de dezvoltare si
locatie de productie pentru prototipuri.
Productia in masd a masinilor de feliere
va avea loc la sediul firmei MULTIVAC
din Wolfertschwenden. Se planificd in
prezent o investitie extinsa pentru con-
struirea unei unifdti de productie moderne
care va indude o instalatie de ultimd ord
pentru tehnologia aplicatiilor.
Pentru a completa gama de feliatoare,
MULTIVAC a incheiat recent aliante
strategice cu parteneri industriali, pre-
cum BIZERBA. Pentru a rdspunde
cerintelor din sector, MULTIVAC va
comercializa in anumite regiuni slicere
FORMAX din portofoliul PROVISUR.
industriacarnii.ro

AFISS: Fermierii inregistreazd pierderi
uriase din cauza pretului cdrnii de porc

« in urma evolutisi prefurilor din
ultima perioadd la porcul viu, AFISS
atrage atentia autoritdtilor si opiniei
publice cd, in timp ce pretul kilogra-
mului de carcasd de porc la raft @
depdsit 10 lei, la poarta fermei pretul
porcului in viu a scdzut continuu n-
cepdnd cu luna septembrie, ajungdnd
la sférsitul lunii noiembrie sub 5 lei/kg
pentru porc viu.

Astfel, fermierii mici si mijlocii inre-
gistreazd pierderi uriase intrucét cos-
tul de productie este intre 5,9 si 6,2

lei/kg, respectiv o pierdere de 20%.

Inaceste conditii, facem un apel la au-
foritdtile implicate sd acfioneze pentru
verificarea anomaliilor apdrute pe piata
carnii de porc in vederea identificdrii
eventualelor situatii de concurentd
neloiald sau intelegeri anticoncurentiale,
infrucdt in lipsa rezolvirii acestor
probleme exisfd riscul ca in lunile urmd-
foare sd asistam la un numdr mare de
falimente n randul fermierilor mici si
mijlocii”, a declarat Larisa Ene, prese-
dintele AFISS. industriacarnii.ro

Tonnies se extinde. Grupul are o conducere
noud, formatd din experti

 Tonnies a anuntat cd a consolidat
conducerea grupului, luGind in echipd spe-
cialisti de prestigiu, dar si cd isi va extinde
activitatea odatd cu preluarea Mihlen
Group, de la T ianuarie 2018.

Conducerea holdingului si consiliul con-
sulfativ au fost imbogdtite cu ajutorul cd-
forva posturi nou create si ocupate de
specialisti cu experientd vastd in
multinationale. Astfel, din noua conducere
face parte Andres Ruff, care are o expe-
rientd bogatd de management attit la nivel
national, cGt si international. Robert Ton-
nies, fiul lui Clemens Tonnies (foto), direc-
forul general al grupului, a fost numit si el

in managementul grupului. ,, Am comple-
tat managementul companiei, precum si
consiliul consultativ cu personalitdti de
inaltd calificare si cw o vastd expertizd in
economia germand si infernationald”, a
subliniat Clemens Tonnies. Schimbarea
managementului are ca scop o crestere
durabild. Tonnies aspird la extinderea rolu-
lui sdu de lider pe partea de inovare in
calitatea produselor si bundstarea ani-
malelor si vrea s continue parcursul de
crestere infernationald. De la 1 ianuarie
2018, Mahlen Group, unul dintre marii
producdtori de came din Germania, va de-
veni parte a grupului Tonnies.

Daniel Bitere este
noul director de marketing AGRICOLA

« Grupul AGRICOLA, unul dintre csi
mai mari jucdtori de pe piata e came
de pasdre, produse preparate din
carne si oud din Romdnia, are un nou
director de marketing: Daniel Bitere.
Schimbarea conducerii departamen-
tului Marketing AGRICOLA este ur-
marea fireascd a retragerii fostului
manager, Carmen Gavrilescu, care a
anuntat ¢d in continuare va activa in
domeniul consultantei si cdreia con-
ducerea companiei i multumeste
pentru dedicare in consolidarea bran-

dului AGRICOLA si a valorilor sale
de-a lungul ultimilor ani.

,De-a lungul timpului am generat
conditiile credrii unei echipe de marke-
ting si comunicare valoroase. Prin ur-
mare, avem in inferior capabilitdtile de
asumare a coordondrii activitdtii de Mar-
keting a companiilor grupului: Daniel
Bitere a fost pand acum Senior Brand
Manager pentru categoria Mezeluri, este
absolvent al scolii de Markefing 1AA, iar
succesele in implementarea strafegiei de
marketing si comunicare din ulfimii ani
il recomandd pentru noua pozitie, aceea
de director de marketing”, a declarat
Grigore Horoi, presedintele AGRICOLA.
,Pentru mine este un nou Tnceput, cu
responsabilitdti crescute, dar care pre-
supune si un teritoriu mai amplu si in-
teresant de explorat. Sunt inconjurat de
colegi si parteneri valorosi, am incre-
derea boardului companiei, iar acesta
esfe cel mai bun «combustibil» pe care
il cunosc”, a mrturisit Daniel Bitere,
director de marketing AGRICOLA.

www.industriacarnii.ro






Stiri |

Valoarea importurilor globale de carne,
in crestere cu 22% fatd de 2016

# Chiar dacd preturile produselor
alimentare au fost in general stabile,
factura globald pentru importurile ali-
mentare va creste cu 6% Tn acest an,
pand la 1.413 miliarde de dolari, a
doua mare valoare Tnregistratd vreo-
datd, se aratd intr-un raport al Orga-
nizatiei  Natiunilor  Unite  pentru
Alimentatie si Agriculturd (FAQ).

Potrivit FAQ, aceastd notd de platd ma-
joratd se explicd printr-o crestere a cererii
alimentare mondiale precum si prin

Daea: Fermierii vor primi gratuit purcei
+ Ministrul Agriculturii si Dezvoltdrii
Rurale, Petre Daea, a anuntat cd fer-
mierii care doresc vor primi gratuit
purcei din rasele Bazna si Mangalita.
,Un proiect de act normativ se afld
deja in faza de avizare la ministerele
de linie privind porcul de rasd indi-
gend. Sunt cele doud rase, Mangalita
si Bazna, care au fost abandonate in
ultima perioadd, dar, din fericire,
cfiva oameni in fara aceasta au avut
dragoste fafd de aceste rase si le-au
pdstrat. Avem un efectiv redus, dar pe

marfd. ,,Costurile importurilor au crescut
considerabil, T consecintd facturi mai
mari nu se fraduc aufomat in cantitdti mai
mari de alimente cumpdrate”, subliniazd
economistul FAQ, Adam Prakash.

FAQ sustine cd sectorul cresterii ani-
malelor si lactatelor sunt deosebit de
dinamice. Potrivit Organizatiei, fac-
tura de platd pentru importurile glo-
bale de carmne va atinge n acest an
valoarea record de 176 miliarde de
dolari, T crestere cu 22% comparativ

produse sau pentru a vinde carea
proaspdtd. ,Se vor inscrie in program
attt cei care doresc s creascd i s
ingrase purcei, caf si cei care vor procesa.

care il sustinem n asa fel incét si
creascd si apoi sd distribuim carnea de
porc Bazna si Mangalita. Este un pro-
gram care va suscita interes”, a de-
clarat Petre Daea.

Ministrul a mentionat cd purceii vor fi
crescuti si ingrdsati pand la minimum
130 de kilograme, urmand sd fie dati
apoi la procesator, pentru a face diferite

Intr-un cuvdnt, existd un lant al produ-
cerii ctmii de porc din aceste doud rase
bine pus la punct si pe care il dezvoltdm
cu scopul triplu, anume cel de a dezvolta
si a piistra rasa respectivd, de a valorifica
cerealele din gospodariile populatiei i,
evident, de a acorda consumatorului pro-
duse foarte bune”, a conchis seful MADR.

industriacarnii.ro

Kaufland Romdnia a lansat prima marcd
proprie, realizatd exclusiv la nivel local

+ Kaufland Romdnia lanseazd prima
marcd proprie a companiei, , K-Vreau
din Roménia”, care este realizatd in
infregime la nivel national pentru con-
sumatorii din tard.

Potrivit unui comunicat al companiei,
,K-Vreau din Roménia” oferd produse
ficute exclusiv de producdtor si furni-
zori locali si cuprinde de la alimente
de bazd, precum fdind, mdlai, gris,
arpacas, produse de panificatie,

10

mezeluri, dulciuri, lactate, sucuri natu-
rale de fructe - si pnd la preparate cu
specific local, precum jumdri, came la
qamiti si altele. fn prezent, sortimen-
tul cuprinde peste 80 de produse si se
afld in permanentd extindere.

,Ramdnem unul dintre cei mai implicati
susfindtori ai producdtorilor roméni. in-
curajdm consumul de produse locale si
suntem printre putinii retaileri cu peste
50 la sutd produse la raft ce provin din
Romania. De aceea, crearea acestei noi
mirci cu specific local vine ca o conti-
nuare fireascd a demersurilor noastre si
ne bucurdm sd putem susfine si in acest
mod dezvolfarea producdtorilor locali”, a
declarat  Valer Hancas, manager
Corporate Affairs si Comunicare Kaufland
Romdnia. industriacarnii.ro

aresterea tarifelor pentru transportul de

cw 2016.

Sisteme pentru cntdrire si etichetare
automatd, de la Teorema Trading

+ Teorema Trading, furnizor de
echipamente si ufilaje pentru indus-
tria alimentard, a expus la Carnexpo
2017 sisteme complete din inox pen-
tru cdntdrire si efichetare automatd,
care acoperd o gamd largd de
aplicatii.

,Sistemul ES1000 printeazd si aplicd
etichete deasupra si dedesubtul pro-
dusului cu o vitezd de 50 ml/minut,
fiind potrivit pentru produse cu
indltimi de lucru aproximativ egale.
Mai sunt sistemele ES5000, care ciin-
taresc si eficheteazd 65 de pa-
chete/minut si se prefeazd unor
capacitdti de productie mici si medii.
Sistemele de cntdrire si efichetare
complet automate ES7000 ating viteze
de lucru de 120 de pachefe/minut si

sunt varful e gamd al producdtorului
Espera. Sunt sisteme foarte robuste,
potrivite pentru cei care au nevoie de
viteze mari de lucru, acuratefe si flexi-
bilitate in aplicarea etichetelor”, a de-
clarat Cristina Utd, directorul general
al TEOREMA TRADING.

Potrivit reprezentantilor companiei,
sistemele Espera sunt modulare si
configurabile in functie de nevoile
clientilor, fiind controlate de termi-
nale color cu diagonala de 17 inch,
 ecran tactil, meniv Tn limba
romdnd, bazate pe sistemul de ope-
rare Windows XP, ceea ce le face
intuifive si usor de folosit.

,Se oferd gratuit posibilitatea de a in-
troduce in retea sistemul si softul carefi
permite sd creeze efichete pe PC-uri ex-
teme. Pentru toate sistemele Espera
sunt oferite din standard posibilitdti de
printare coduri de bare cunoscute inclu-
siv 2D, sau de creare coduri de bare
unice cu ajutorul aplicatiei Bar Code
(reator. De asemenea, printeazd prefuri
in functie de greutate si cimpuri de
greutate”, a mai afirmat Cristina Utd.

www.industriacarnii.ro










Vlad CIUBURCIU, director general VASCAR:

,In 2017 am atacat segmente noi, de nisd,
si am dezvoltat categorii noi de produse”

Principala provocare pentu compania Vascar a fost

sd rdmdnd si in 2017 in centrul atentiei consumatorilor,
in ciuda cresterilor de pret la materia primd, energie,
combustibil si salarii. Sunt estimate cresteri in cifra

+ Care sunt produsele
din gama creatd in colaborare
cu Chef Horia Virlan?

Noua gomd cuprinde 4 fipuri de
preparate din came, pregdtite dupd

Cover | Story

de afaceri a companiei de 14,5% la finalul acestui an
si se mizeazd pe dezvoltarea segmentului de preparate
din carne pentru anul urmdtor. Despre noutdtile din

retefe create special de Horia Virlan
pentru brandul Moldova n Bucate.

portofoliul de produse, dar si despre obiectivele companiei
ne vorbeste Vlad Ciuburciu, director general Vascar.

«+ Care sunt noutdtile din portofoliul Vascar,
pe ce segmente v-ati extins?

Am reusit sd venim cu multe inovatii - fdrd s crestem cheltuielile
— am facut investitii si acum putem vorbi de o extindere a porto-
foliului. Asadar, putem spune cd invitdm fofi romdnii la o masd
sdndtoasd cu Moldova in Bucate. Am atacat segmente noi, de
nisd (camea de Mangalita) si am dezvoltat categorii noi pentru
companie (came proaspdtd lo caserold, semipreparate dupd
refete create special pentru Moldova in Bucate de cdtre Hori

Burgerul de vitd este realizat exclusiv
din antricot de vitd, fard E-uri, fird adi-
tivi. De asemenea, Crndciorii de casd
— in doud variante, simpli si picanti —
nu contin E-uri sau aditivi, ¢i doar
condimente naturale si came de cea mai bund calitate. Gama
este completatd de Micii tdrdnesti, preparati dupd o refetd spe-
ciald, ce respectd cele mai fnalte standarde de calitate. Si, foarte
important, au un gust delicios, doar poartd semndtura unuia din-
tre cei mai cunoscuti chefi din Romdnia.

# (e ne puteti spune despre produsele rumenite?

Gama de produse rumenite Moldova in Bucate pdstreazd gustul
traditional de altddatd si-l imbogdteste cu ajutorul unei

Virlan). Gama de semipreparate ce poartd semndtura Chef Horia  tehnologii inovatoare. Produsele rumenite sunt fabricate prin Text:
Virlan — care este, de altfel, ambasadorul nostru de foarte mult  coacere si afumare, procedurd ce permite pdstrarea unui stan- .
fimp — a fost foarte bine primitd de ctre consumatori, dejo  dard superior de calitate. Produsele astfel pregdtite au o savoare

avem un feedback bun din piatd. Vom continua s@ investim in unicd si sunt In acelasi timp sdndtoase, atribute ce definesc de | Alina
dezvoltarea segmentului de semipreparate. altfel noua platformd de comunicare a brandului, ,Mdndnci | CONSTANTIN

noiembrie - decembrie 2017

13



Cover | Story

14

sndtos cu Moldova in Bucate”. Noua linie de produse rumenite
se remarcd si printr-un ambalaj premium, cu design remarcabil,
ce asigurd o reald diferentiere la raft. Este o gamd net diferitd
fat de tot ce se gdseste acum pe piatd din punct de vedere ca-
litate, inovatie, packaging. Gama de produse rumenite cuprinde
in acest moment cinci sortimente, dintre care doud specialitdti —
Muschi file rumenit si Ceafd rumenitd, doud fipuri de salam —
Salam rumenit si Salam de vard rumenit, plus Carnatii tdrdnesti
rumenifi.

# Ce propuneri aveti
pentru consumatorii mai pretentiosi?

Pentru consumatorii care apreciazd camea deosebitd, am lansat
gama de specialitdti de ratd — Piept si Pulpd de ratd Moldova in
Bucate — si gama de came proaspdtd de porc Mangalita —
Muschiulet, Cotlet, Ceafd, Spatd, Pulpd si Piept de porc Mangalita
— «u traditie In Roménia. Camea este 100% romdneascd, atent
selectionatd si fasonatd. Ambalajul este unul special, de tip skin,
procedurd ce asigurd conditii mai bune de pdstrare si un aspect

www.industriacarnii.ro
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